
1. Συμπληρώνω τις προστακτικές των ρημάτων, όπως στο παράδειγμα.
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2. Γράφω ξανά την παρακάτω συνταγή γράφοντας τα ρήματα στην προστακτική.
ΣΟΚΟΛΑΤΑ ΜΕ ΓΑΛΑ
Υλικά
180 γραμ. σοκολάτα κουβερτούρα
4 φλιτζάνια γάλα

Εκτέλεση
Ζεσταίνετε 2 φλιτζάνια νερό σε κατσαρόλα. Σπάτε τη σοκολάτα σε κομματάκια και τη λιώνετε στο ζεστό νερό. Ανακατεύετε συνεχώς. Ζεσταίνετε τα γάλα και μοιράζετε τη λιωμένη σοκολάτα σε 4 φλιτζάνια. Ρίχνετε από πάνω το ζεστό γάλα. Ανακατεύετε το γάλα και τη λιωμένη σοκολάτα σε κάθε φλιτζάνι χωριστά. 

Ηλίας Μαμαλάκης, Πρακτική κουζίνα












ΣΟΣΟΚΟΛΑΤΑ ΜΕ ΓΑΛΑ

Εκτέλεση
Ζεστάνετε 2 φλιτζάνια νερό σε κατσαρόλα .Σπάστε τη σοκολάτα σε κομματάκια και λιώστε τη σε ζεστό νερό.Ανακατέψτε συνεχώς. Ζεστάνετε το γάλα και μοιράστε τη λιωμένη σοκολάτα σε 4 φλιτζάνια. Ρίξτε από πάνω το ζεστό γάλα. Ανακατέψτε το γάλα και τη λιωμένη σοκολάτα σε κάθε φλιτζάνι χωριστά.
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3. Γράφω μια δική μου συνταγή δίνοντας τις οδηγίες εκτέλεσης στην προστακτική.
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